Справка
по итогам проверки организации работы школьного буфета
Цель проверки:
1. Работа буфета.
2. Санитарное состояние.
3. Анализ ассортимента.
Дата проверки:       20 марта 2014 г.

Комиссия:    зам. директора школы по ВР Горобец Л.В., 
                    председатель профкома Минаева С.В., 
                       
 педагог-психолог школы Гаврилова Т.В., 
                       председатель УС школы Кулябкина М.А., 
                       член Совета школы Зарубина Т.В., 
                       учащаяся 11класса Казарова Ксения
Результаты проверки:                
      На сегодняшний день буфет работает на полную мощность и, благодаря,  и.п. Джансузяну И.П.оборудован всем необходимым (холодильная установка, витрины, прилавок,  микроволновая печь, в достаточном количестве мебель). Имеется уведомление Роспотребнадзора по реализации продуктов питания в буфете школы, утвержденный ассортимент пищевых продуктов для реализации в буфете.
      На   каждой перемене буфет посещают 25-35 учащихся.
Весь  ассортимент, отпускаемой продукции, промышленного производства в индивидуальной порционной упаковке. Ассортимент разнообразен: из горячего -  пицца и сосиски, из напитков – соки, кофейный напиток, чай, булочки, пироги. Запрещённых продуктов (чипсы, жевательные резинки, квас, сырокопчёные мясные и колбасные изделия, консервы) в буфете не наблюдается.  Весовые пропорции штучной продукции выдерживаются в пределах рекомендованной нормы. Имеется десятидневное меню, утвержденное УО Моздокского района ,СЭС, директором СОШ№5 г.Моздока.
      Режим работы буфета соответствует режиму работы школы:
-  продажа товара осуществляется только на переменах

- прекращается отпуск товара за 1-2 минуты до окончания перемены, чтобы учащиеся не опаздывали на занятия.
       Купленную продукцию ученики съедают в буфете, в результате чего по школе нет мусора от упаковки и  остатков еды. Буфетчица тщательно следит  за санитарным состоянием буфета (столы чистые, корзины для мусора имеются).
В буфете ведется работа по привитию детям норм правильного питания и гигиены.
У работника буфета имеется санитарная книжка с допуском к работе с продуктами и детьми.

      Со стороны учащихся, родителей, педагогов школы  претензий к работе школьного буфета не было.  
 Выводы и предложения:
Продолжить работу школьного буфета в соответствующем режиме.
1)   Расширить ассортимент, в первую очередь за счёт горячего питания.
2)   Решить вопрос о возможности капитального ремонта буфета.
Зам. директора по ВР ____________________Горобец Л.В.
 Члены комиссии:                                                                                                                    
